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ZAMAWIAJĄCY:
Stawy Milickie Spółka Akcyjna
Ruda Sułowska 20, 56-300 Milicz
tel./fax (71) 384 71 10, e-mail: przetargi@stawymilickie.pl, 
www.stawymilickie.pl


FORMULARZ TECHNICZNY 


Nazwa Wykonawcy: 
	
	

Adres siedziby Wykonawcy:
	
	


W odpowiedzi na ogłoszenie o przetargu nieograniczonym na „dostawę wyposażenia przetwórni”, znak sprawy: PN-11/2019 oferuję(my) dostawę wyposażenia przetwórni:
1) CZĘŚĆ I: MECHANICZNA ODGŁAWIARKA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1).
2) CZĘŚĆ II: SZCZOTKA DOCZYSZCZAJĄCA POWŁOKI BRZUSZNE KARPIA 
I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1).
3) CZĘŚĆ III: DZWONKOWNICA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1).
4) CZĘŚĆ IV: NACINARKA OŚCI W FILETACH KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1).
5) CZĘŚĆ V: PŁATOWNICA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH 
(SZTUK 1).

o następujących parametrach technicznych podanych w poniższej tabeli[footnoteRef:1]:  [1:  Wypełnić w zależności od zakresu składanej oferty.
] 
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CZĘŚĆ I. 
MECHANICZNA ODGŁAWIARKA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1):
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	Lp.
	NAZWA
PARAMETRU TECHNICZNEGO
	TAK/ NIE
LUB OFEROWANE PARAMETRY 

	1
	2
	3

	A. 
	WYMAGANIA PODSTAWOWE:

	1. 
	MECHANICZNA ODGŁAWIARKA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (fabrycznie nowa):
- nazwa producenta
- rok produkcji 
	



	2. 
	Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, odporna na chemię myjącą używaną w zakładach przetwórstwa spożywczego. Klasa jakościowa stali OH18N9.  
	

	3. 
	Moc silnika 0,55KW.
	

	4. 
	Zasilanie trójfazowe wtyczka 16A lub 32A.
	

	5. 
	Wydajność min 15-20 szt. / min w zależności od sprawności operatora.
	

	6. 
	Urządzenie przystosowane do pracy ciągłej.
	

	7. 
	Wodoodporny układ sterowania IP65, układ sterowania: układ umożliwia start stop urządzenia, zabezpiecza układ napędowy przed przeciążeniem.
	

	8. 
	Urządzenie przystosowane do różnego rodzaju ryb o wadze do około 4,5 kg[footnoteRef:2]. [2:  Wskazana waga to waga brutto całej ryby żywej wraz z wnętrznościami - waga przed odgłowieniem 
i patroszeniem.] 

	

	9. 
	Kołnierz antyrozbryzgowy (wysokość ok. 150mm) w obszarze cięcia, ogranicza do minimum chlapanie krwią w czasie obcinania głowy.
	

	10. 
	Urządzenie mobilne na kołach.
	

	11. 
	Przekładnia bezklinowa wspomagana sprężyną, która ułatwia podnoszenie stołu roboczego względem ostrza co przekłada się na mniejszy wysiłek pracownika.
	

	12. 
	Ergonomiczna dźwignia przekładni ułatwiająca obsługę.
	

	13. 
	Regulacja wysokości stołu roboczego około +/- 80mm.
	

	14. 
	Wymiary: dł. 600 mm x szer. 750 mm x wys. 1550 mm. 
	

	15. 
	Podawanie surowca ręczne.
	

	B. 
	WYMAGANIA DODATKOWE - CERTYFIKATY/DYREKTYWY I NORMY:

	1. 
	Do zadań Wykonawcy będzie należeć instalacja dostarczonego przedmiotu zamówienia. 
	

	2. 
	Wykonawca wraz z dostawą przedmiotu zamówienia dostarczy komplet dokumentów (instrukcja obsługi, certyfikaty) niezbędnych do jego eksploatacji w tym:
	

	1) 
	Deklaracja zgodności CE.
	

	2) 
	Oświadczenie, że produkt jest zgodny z postanowieniami dyrektyw WE łącznie z jej wszystkimi zmianami 
i uzupełnieniami.
	

	3) 
	Instrukcję w języku polskim urządzenia ze szczególnym uwzględnieniem aspektów BHP i prawidłowego użytkowania. Instrukcja w wersji cyfrowej PDF.
	

	C. 
	WARUNKI DOSTAWY ORAZ GWARANCJI I SERWISU:

	1. 
	Dostawa przedmiotu zamówienia odbędzie się w okresie do 90 dni od podpisania umowy do Rudy Sułowskiej 20, 
56-300 Milicz na koszt i ryzyko Wykonawcy.
	

	2. 
	Gwarancja ogólna fabryczna na całe urządzenie wraz 
z zamontowanym osprzętem 12 m-cy.
	

	3. 
	Wykonawca zobowiązuje się zapewnić bezpłatny serwis gwarancyjny oraz płatny pogwarancyjny oferowanego urządzenia.   
	

	4. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni przeszkolenie, 
co najmniej dwóch pracowników Zamawiającego w zakresie budowy i obsługi dostarczonego urządzenia.  
	

	5. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni doradztwo technologiczne w zakresie wykorzystania dostarczonego urządzenia w zakładzie Zamawiającego.
	

	6. 
	Wykonawca w ramach dostawy dokona pierwszego uruchomienia urządzenia w miejscu dostawy przedmiotu zamówienia.
	



a) 
b) 
c) 
d) 



CZĘŚĆ II. 
SZCZOTKA DOCZYSZCZAJĄCA POWŁOKI BRZUSZNE KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1):

	Lp.
	NAZWA
PARAMETRU TECHNICZNEGO
	TAK/ NIE
LUB OFEROWANE PARAMETRY 

	1
	2
	3

	A. 
	WYMAGANIA PODSTAWOWE:

	1. 
	SZCZOTKA DOCZYSZCZAJĄCA POWŁOKI BRZUSZNE KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH 
(fabrycznie nowa):
- nazwa producenta
- rok produkcji 
	



	2. 
	Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej, odporna na chemię myjącą używaną w zakładach przetwórstwa spożywczego. Klasa jakościowa stali OH18N9.  
	

	3. 
	Moc silnika 0,5 KW.
	

	4. 
	Zasilanie trójfazowe wtyczka 16A lub 32A. 
	

	5. 
	Regulacja wysokości urządzenia/obszaru roboczego względem wzrostu pracownika (zakres regulacji: +/- 150 mm 
o 50 mm) dodatkowa regulacja na stopach poziomujących 
+/- około 60 mm.
	

	6. 
	Kołnierz antyrozbryzgowy z tworzywa sztucznego zapobiegający pryskaniu wodą w czasie czyszczenia ryb.
	

	7. 
	Wodoodporny układ sterowania IP65, układ sterowania: układ umożliwia start stop urządzenia, zabezpiecza układ napędowy przed przeciążeniem.
	

	8. 
	Urządzenie przystosowane do różnego rodzaju ryb o wadze do około 4,5 kg[footnoteRef:3].  [3:  Wskazana waga to waga brutto całej ryby żywej wraz z wnętrznościami - waga przed odgłowieniem 
i patroszeniem.] 

	

	9. 
	Wydajność min. 15-20 szt. / min w zależności od sprawności operatora. 
	

	10. 
	Szczotka wymagająca podłączenia do wody.
	

	11. 
	Wymiary: dł. 600 mm x szer. 670 mm x wys. 1300 mm (wysokość mierzona ze skrzynką sterowniczą).
	

	12. 
	Urządzenie przystosowane do pracy ciągłej.
	

	13. 
	Podawanie surowca ręczne.
	

	B. 
	WYMAGANIA DODATKOWE - CERTYFIKATY/DYREKTYWY I NORMY:

	1. 
	Do zadań Wykonawcy będzie należeć instalacja dostarczonego przedmiotu zamówienia.
	

	2. 
	Wykonawca wraz z dostawą przedmiotu zamówienia dostarczy komplet dokumentów (instrukcja obsługi, certyfikaty) niezbędnych do jego eksploatacji w tym:
	

	1) 
	Deklaracja zgodności CE.
	

	2) 
	Oświadczenie, że produkt jest zgodny z postanowieniami dyrektyw WE łącznie z jej wszystkimi zmianami 
i uzupełnieniami. 
	

	3) 
	Instrukcję w języku polskim urządzenia ze szczególnym uwzględnieniem aspektów BHP i prawidłowego użytkowania. Instrukcja w wersji cyfrowej PDF.
	

	C. 
	WARUNKI DOSTAWY ORAZ GWARANCJI I SERWISU:

	1. 
	Dostawa przedmiotu zamówienia odbędzie się w okresie do 90 dni od podpisania umowy do Rudy Sułowskiej 20, 
56-300 Milicz na koszt i ryzyko Wykonawcy.
	

	2. 
	Gwarancja ogólna fabryczna na całe urządzenie wraz z zamontowanym osprzętem 12 m-cy.   
	

	3. 
	Wykonawca zobowiązuje się zapewnić bezpłatny serwis gwarancyjny oraz płatny pogwarancyjny oferowanego urządzenia.
	

	4. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni przeszkolenie, 
co najmniej dwóch pracowników Zamawiającego w zakresie budowy i obsługi dostarczonego urządzenia.
	

	5. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni doradztwo technologiczne w zakresie wykorzystania dostarczonego urządzenia w zakładzie Zamawiającego.
	

	6. 
	Wykonawca w ramach dostawy dokona pierwszego uruchomienia urządzenia w miejscu dostawy przedmiotu zamówienia. 
	





CZĘŚĆ III. 
DZWONKOWNICA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1):

	Lp.
	NAZWA
PARAMETRU TECHNICZNEGO
	TAK/ NIE
LUB OFEROWANE PARAMETRY 

	1
	2
	3

	A. 
	WYMAGANIA PODSTAWOWE:

	1. 
	DZWONKOWNICA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (fabrycznie nowa):
- nazwa producenta
- rok produkcji 
	



	2. 
	Moc silnika 1,55KW.
	

	3. 
	Zasilanie trójfazowe wtyczka 16A lub 32A.
	

	4. 
	Urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej, odporne na chemię myjącą używaną w zakładach przetwórstwa spożywczego. Klasa jakościowa stali OH18N9.
	

	5. 
	Wodoodporny układ sterowania IP66, bezpieczne napięcie układu sterowania - 24V, podwójna skrzynka elektryczna, układ umożliwia start stop urządzenia, regulację przepustowości urządzenia, zabezpiecza układ napędowy przed przeciążeniem.
	

	6. 
	Urządzenie przystosowane do różnego rodzaju ryb o wadze do około 4,5 kg[footnoteRef:4].  [4:  Wskazana waga to waga brutto całej ryby żywej wraz z wnętrznościami - waga przed odgłowieniem 
i patroszeniem.] 

	

	7. 
	Zespół tnący 11 ostrzy śr. 250 mm, ostrza demontowane z możliwością ostrzenia, cięcie w osłonie wodnej (przyłącze wody).
	

	8. 
	Podawanie surowca ręczne.
	

	9. 
	Wydajność min. 20 ryb/min.
	

	10. 
	Wymiary: dł. (z osłoną tylną) 1200 mm x szer. 760 mm x wys. 1400 mm. 
	

	11. 
	Urządzenie mobilne na kołach. 
	

	12. 
	Zabezpieczenie elektromagnetyczne – otwarcie pokrywy zespołu tnącego powoduje zatrzymanie urządzenia.
	

	13. 
	Urządzenie przystosowane do pracy ciągłej.
	

	14. 
	Przeniesienie napędu na zespół tnący za pomocą dwóch pasków klinowych.
	

	15. 
	Standardowa szerokość ciętego dzwonka 34 mm – rozstaw noży 34 mm.
	

	B. 
	WYMAGANIA DODATKOWE - CERTYFIKATY/DYREKTYWY I NORMY:

	1. 
	[bookmark: _Hlk14176988]Do zadań Wykonawcy będzie należeć instalacja dostarczonego przedmiotu zamówienia.
	

	2. 
	Wykonawca wraz z dostawą przedmiotu zamówienia dostarczy komplet dokumentów (instrukcja obsługi, certyfikaty) niezbędnych do jego eksploatacji w tym:
	

	1) 
	Deklaracja zgodności CE.
	

	2) 
	Oświadczenie, że produkt jest zgodny z postanowieniami dyrektyw WE łącznie z jej wszystkimi zmianami 
i uzupełnieniami. 
	

	3) 
	Instrukcję w języku polskim urządzenia ze szczególnym uwzględnieniem aspektów BHP i prawidłowego użytkowania. Instrukcja w wersji cyfrowej PDF. 
	

	C. 
	WARUNKI DOSTAWY ORAZ GWARANCJI I SERWISU:

	1. 
	Dostawa przedmiotu zamówienia odbędzie się w okresie do 90 dni od podpisania umowy) do Rudy Sułowskiej 20, 
56-300 Milicz na koszt i ryzyko Wykonawcy.
	

	2. 
	Gwarancja ogólna fabryczna na całe urządzenie wraz z zamontowanym osprzętem 12 m-cy.   
	

	3. 
	Wykonawca zobowiązuje się zapewnić bezpłatny serwis gwarancyjny oraz płatny pogwarancyjny oferowanego urządzenia.
	

	4. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni przeszkolenie, 
co najmniej dwóch pracowników Zamawiającego w zakresie budowy i obsługi dostarczonego urządzenia.
	

	5. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni doradztwo technologiczne w zakresie wykorzystania dostarczonego urządzenia w zakładzie Zamawiającego.
	

	6. 
	Wykonawca w ramach dostawy dokona pierwszego uruchomienia urządzenia w miejscu dostawy przedmiotu zamówienia.
	





CZĘŚĆ IV. 
NACINARKA OŚCI W FILETACH KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1):

	Lp.
	NAZWA
PARAMETRU TECHNICZNEGO
	TAK/ NIE
LUB OFEROWANE PARAMETRY 

	1
	2
	3

	A. 
	WYMAGANIA PODSTAWOWE:

	1. 
	NACINARKA OŚCI W FILETACH KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (fabrycznie nowa):
- nazwa producenta
- rok produkcji 
	



	2. 
	Moc silnika 0,25KW. 
	

	3. 
	Zasilanie trójfazowe wtyczka 16A lub 32A. 
	

	4. 
	Wykonanie ze stali nierdzewnej, odporna na chemię myjącą używaną w zakładach przetwórstwa spożywczego. Klasa jakościowa stali OH18N9.
	

	5. 
	Urządzenie przystosowane do pracy ciągłej.
	

	6. 
	Wodoodporny układ sterowania IP65, układ umożliwia start stop urządzenia, zabezpiecza układ napędowy przed przeciążeniem.
	

	7. 
	Podawanie surowca ręczne.
	

	8. 
	Zespół tnący funkcją łatwego demontażu 65 noży krążkowych śr. 90 mm, cięcie w osłonie wodnej (przyłącze wody). 
	

	9. 
	Wydajność do min. 15 szt. fileta/min. w zależności od sprawności operatora.
	

	10. 
	Platforma ze stali o regulowanym kącie nachylenia ułatwiająca odbiór gotowego produktu oraz zapobiegająca „podwinięciu się” fileta pod taśmę transportową. 
	

	11. 
	Podwójna regulacja głębokości nacinania: 
	

	1) 
	regulacja naciągu taśmy; 
	

	2) 
	podnoszenie stołu roboczego względem zespołu tnącego (zakres ok. 10 mm) – możliwość wielokrotnego ostrzenia zamontowanych noży bez konieczności ich wymiany.
	

	12. 
	Szerokość robocza ok. 300 mm, szerokość taśmy transportowej ok. 350 mm. 
	

	13. 
	Łańcuchowe przeniesienie napędu na zespół tnący i taśmę transportową. 
	

	14. 
	Wymagania względem surowca: filet bez obręczy barkowej, ości żebrowych, bez fragmentów kręgosłupa, bez płetw. 
	

	15. 
	Wymiary około: dł. 760 (+ platforma ok. 130 mm) x szer. 590 mm (ze sterownikiem) x wys. 550 mm.
	

	B. 
	WYMAGANIA DODATKOWE - CERTYFIKATY/DYREKTYWY I NORMY:

	1. 
	Do zadań Wykonawcy będzie należeć instalacja dostarczonego przedmiotu zamówienia.
	

	2. 
	Wykonawca wraz z dostawą przedmiotu zamówienia dostarczy komplet dokumentów (instrukcja obsługi, certyfikaty) niezbędnych do jego eksploatacji w tym:
	

	1) 
	Deklaracja zgodności CE.
	

	2) 
	Oświadczenie, że produkt jest zgodny z postanowieniami dyrektyw WE łącznie z jej wszystkimi zmianami 
i uzupełnieniami. 
	

	3) 
	Instrukcję w języku polskim urządzenia ze szczególnym uwzględnieniem aspektów BHP i prawidłowego użytkowania. Instrukcja w wersji cyfrowej PDF.
	

	C. 
	WARUNKI DOSTAWY ORAZ GWARANCJI I SERWISU:

	1. 
	Dostawa przedmiotu zamówienia odbędzie się w okresie do 90 dni od podpisania umowy do Rudy Sułowskiej 20, 56-300 Milicz na koszt i ryzyko Wykonawcy.
	

	2. 
	Gwarancja ogólna fabryczna na całe urządzenie wraz z zamontowanym osprzętem 12 m-cy.   
	

	3. 
	Wykonawca zobowiązuje się zapewnić bezpłatny serwis gwarancyjny oraz płatny pogwarancyjny oferowanego urządzenia.
	

	4. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni przeszkolenie, 
co najmniej dwóch pracowników Zamawiającego w zakresie budowy i obsługi dostarczonego urządzenia.
	

	5. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni doradztwo technologiczne w zakresie wykorzystania dostarczonego urządzenia w zakładzie Zamawiającego.
	

	6. 
	Wykonawca w ramach dostawy dokona pierwszego uruchomienia urządzenia w miejscu dostawy przedmiotu zamówienia.
	





CZĘŚĆ V. 
PŁATOWNICA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (SZTUK 1):


	Lp.
	NAZWA
PARAMETRU TECHNICZNEGO
	TAK/ NIE
LUB OFEROWANE PARAMETRY 

	1
	2
	3

	A. 
	WYMAGANIA PODSTAWOWE:

	1. 
	PŁATOWNICA DO KARPIA I INNYCH RYB SŁODKOWODNYCH (fabrycznie nowa):
- nazwa producenta
- rok produkcji 
	



	2. 
	Przepustowość regulowalna min 7-10 szt./min. płatowanego karpia 2,5 kg[footnoteRef:5] na minutę. [5:  Wskazana waga to waga brutto całej ryby żywej wraz z wnętrznościami - waga przed odgłowieniem 
i patroszeniem.] 

	

	3. 
	Wykonanie ze stali nierdzewnej, odporna na chemię myjącą używaną w zakładach przetwórstwa spożywczego. Klasa jakościowa stali OH18N9.
	

	4. 
	Maksymalna wielkość płatowanego odgłowionego karpia - tuszy 2,5 kg, minimalna wielkość płatowanego odgłowionego karpia - tuszy 1 kg.
	

	5. 
	Standardowa szerokości wycinanego kręgosłupa 12 mm.
	

	6. 
	Układ sterowania: układ umożliwia start stop urządzenia, regulację przepustowości urządzenia, zabezpiecza układ napędowy przed przeciążeniem, przyłącze elektryczne 3x400 V 50Hz, wtyczka 16A pięciopinowa, długość kabla 5 m.
	

	7. 
	Zapotrzebowanie na energię elektryczną ~3,5kW.
	

	8. 
	Przyłącze wody.
	

	9. 
	Maszyna jest przystosowana do pracy ciągłej.
	

	10. 
	4 komplety dodatkowych - zapasowych pił.
	

	11. 
	Wyjście obrobionej ryby tj. dwa płaty i kręgosłup odbywają się w jednym punkcie.
	

	B. 
	WYMAGANIA DODATKOWE - CERTYFIKATY/DYREKTYWY I NORMY:

	1. 
	Do zadań Wykonawcy będzie należeć instalacja dostarczonego przedmiotu zamówienia.
	

	2. 
	Wykonawca wraz z dostawą przedmiotu zamówienia dostarczy komplet dokumentów (instrukcja obsługi, certyfikaty) niezbędnych do jego eksploatacji w tym:
	

	1) 
	Deklaracja zgodności CE.
	

	2) 
	Oświadczenie, że produkt jest zgodny z postanowieniami dyrektyw WE łącznie z jej wszystkimi zmianami 
i uzupełnieniami. 
	

	3) 
	Instrukcję w języku polskim urządzenia ze szczególnym uwzględnieniem aspektów BHP i prawidłowego użytkowania. Instrukcja w wersji cyfrowej PDF
	

	C. 
	WARUNKI DOSTAWY ORAZ GWARANCJI I SERWISU:

	1. 
	Dostawa przedmiotu zamówienia odbędzie się w okresie do 90 dni od podpisania umowy do Rudy Sułowskiej 20, 
56-300 Milicz na koszt i ryzyko Wykonawcy.
	

	2. 
	Gwarancja ogólna fabryczna na całe urządzenie wraz z zamontowanym osprzętem 12 m-cy.   
	

	3. 
	Wykonawca zobowiązuje się zapewnić bezpłatny serwis gwarancyjny oraz płatny pogwarancyjny oferowanego urządzenia.
	

	4. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni przeszkolenie, 
co najmniej dwóch pracowników Zamawiającego w zakresie budowy i obsługi dostarczonego urządzenia.
	

	5. 
	Wykonawca w ramach dostawy, zapewni doradztwo technologiczne w zakresie wykorzystania dostarczonego urządzenia w zakładzie Zamawiającego.
	

	6. 
	Wykonawca w ramach dostawy dokona pierwszego uruchomienia urządzenia w miejscu dostawy przedmiotu zamówienia.
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